Impulse sus ventas

Nueva isla
expositora refrigerada

Para exposicion
y venta de fruta cortada

Su producto estratégico siempre a
la temperatura marcada por la normativa.

Real Decreto | Requisitos de
1021/2022 temperatura de los

productos alimenticios.

« Practica y versatil, de facil manejo, y con total movilidad.
- Sistema de refrigeracion eficiente y homogéneo.

Nuevas normativas y venta por impulso

La fruta cortada o pelada y otros productos de venta estratégica
expuestos a temperatura ambiente del local deben etiquetarse con
control horario, y a las 3 horas deben pasar a un expositor refrigerado.

La isla expositora refrigerada Aqualife® permite cumplir con la
normativa de conservacion de productos frescos, evitando todos esos
inconvenientes durante toda la jornada.

E#8E  Ver mas informacion en nebulizacion.eu
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2 Tamanos a escoger Caracteristicas adicionales
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Tapa aislante en PVC incluida
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Amplia variedad de

acabados a elegir

Test comparativo de temperatura

Efectuado con sandias extraidas de camara de refrigeracion a 6°C
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HORA Temp. °C HORA Temp. °C
10:00 6,0 10:00 6,0
11:00 6,1 11:00 8,4
12:00 6,4 12:00 11,8

13:00 6,6

13:00 15,1

14:00 6,9 14:00 17,0
15:00 7,2 15:00 18,8
16:00 7,5 16:00 19,8
17:00 7,9 17:00 20,4
18:00 8,4 18:00 20,9
19:00 8,8 19:00 21,3
20:00 9,2 20:00 21,6
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Horas de control

. Hora en la que el producto expuesto debe pasar obligatoriamente a un expositor refrigerado.
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Aqualife

frescos mas frescos



